
I° contest 

promosso dalle associazioni:

REGOLAMENTO MIGLIOR PANETTONE AMATORIALE 2024
1. Questo contest è aperto a tutti coloro che, in maniera amatoriale (e quindi non come attività profes-
sionale) si dilettano a fare, in casa, panettoni.
2. L'iscrizione a questo concorso è gratuita. 
3. Per partecipare ci si può iscrivere:
• tramite QR code
• inviando un’e-mail all’indirizzo: azioneincomunemassalubrense@gmail.com
• inviando un messaggio whatsapp al numero 3711148246
entro e non oltre il 30/11/2024.
I concorrenti sono invitati a presentarsi con il loro panettone il giorno 03/12/2024 presso il ristorante 
La Primavera sito in Massa Lubrense in via Quattro Novembre, n. 3
4. I Panettoni saranno degustati dalla giuria composta da: 
• N.3 giurati tecnici
• N.4 giurati semplici
5. I concorrenti dovranno presentare nr.1 panettone del peso di Kg 1 incluso di pirottino, realizzato con 
solo lievito madre (in forma solida o liquida).
Il panettone dovrà essere presentato con il solo involucro in plastica, e con l’indicazione del nome del 
concorrente attraverso l’uso di un bigliettino facilmente removibile dalla busta. 
Il concorrente può scegliere liberamente il gusto del panettone, l'utilizzo delle sospensioni, la glassa-
tura e la farcitura dello stesso e, in!ne, se presentarlo nel pirottino basso o alto.
Qualora venisse consegnato un panettone senza l’indicazione del concorrente verrà considerato non 
valido per il giudizio.
I criteri di valutazione da parte dalla giuria tecnica saranno: profumo (punti 20), taglio (punti 10), cottu-
ra (punti 15), gusto (punti 20), so"cità (punti 10), alveolatura (punti 15) e sospensioni (punti 10).
Ogni concorrente è tenuto a preparare n. 1 Brochure di presentazione esclusivamente del prodotto, 
con ricettario completo nelle grammature e nel procedimento adottato.
I concorrenti accettano tutte le condizioni, di cui al presente regolamento, esonerando l'organizzazio-
ne da ogni responsabilità, per danni da loro provocati a terzi. I concorrenti cedono all'organizzazione, 
sin dal momento dell'ammissione al concorso, il diritto di poter utilizzare foto, video ed il dolce prepa-
rato in tutte le forme di utilizzo e comunicazione, rinunciando sin d'ora ad ogni richiesta di risarcimen-
to danno, rimborso spese e pagamento di somme in genere.
La valutazione della giuria sarà insindacabile.
I concorrenti autorizzano l'organizzazione, nonché le persone dalla stessa delegate, al trattamento dei dati 
personali dei concorrenti limitatamente alla predisposizione del concorso ed alla sua pubblicità, presente e 
futura, per la quale abbiano conferito espressa accettazione alla partecipazione, ai sensi e per gli e!etti del 
d.lgs. 196/2003


